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Macusamba
Glamour y vanguardia en

la capital tinerefena

Ubicado en el céntrico y exclusivo Hotel Con-
tempordneo, este nuevo local dota a Santa Cruz
de Tenerife, de un cosmopolitismo y vanguar-
dismo hasta ahora desconocidos.

Raquel y Esther Medina, hermanas, y ambas con una dilatada
experiencia en el mundo de la restauracion y la hosteleria
{propietarias de Sukothay Madrid y Sukothay Tenerife, Restaurante
Corinto en Valladolid y también en Tenerife, el restaurante Alfredo
y el Hotel Comtempardnen), han decidido fundar ahora un local
lleno de exotismo y colorido, con una mezcla perfecta entre un
ambiente informal y el mas exclusivo vanguardismao.

A lo largo del dia se sirven desayunos, aperitivos, comidas,
meriendas... reinventando tanto horarios coma propuestas. El jefe
de cocina, Eduardo Céceres, de origen canario y formacién culinaria
en el Pais Vasco, ha disefiado distintas cartas para los diferentes
momentos del dia. Un atrevido concepto de fast food de lujo llena
las mesas del mediodia: ensaladas, sandwiches y platos rapidos

en los gue el togue de color lo aportan la seleccion de productos
gourmet empleados y la elaboracion artesanal. Ademas, todos los
dias hay un mend cerrado, a 15 €, que puede tomarse a mediodia y
por la noche con una excelente carta de vinos.

Divertidas propuestas, que cobran su méximo esplendor si se
disfrutan en la espectacular Llerraza adristalada (abierta todo el afio)
y que otorgan un togue de sensual exclusividad a un lugar en el que
s& han sabido combinar con maestria ¢l lujo en los detalles con ese
aire de informalidad propio de los bistrot parisinos.

Macusamba Café Bar & Lounge
Hotel Contempordneo. (Rambla Ge
Tel. 922 24 94 92 i




